Pizze del Seta

Pizze a lievitazione naturale 48h
E possibile la scelta di impasto tradizionale o alla farina di riso nero +1€

Pizze d Autore

Pizza Gialla

Pomodoro Giallo, grana padano, olio evo, basilico e bufala DoP
€15

L'Autunnale
Prosciutto cotto alla piastra, mozzarella fior di latte granella di pistacchio di Bronte e stracciatella

€15

La Mare

Salmone fresco , mozzarella fior di latte, mousse di caprino e granella di pistacchio di Bronte
€16

Cantabrico
Pomodoro giallo confit, acciughe del Cantabrico, stracciatella e salsa al prezzemolo
€16

La Valtellinese

Bresaola della Valtellina, pomodoro, scaglie di Grana e rucola
€14

Seta
Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte, salsiccia punta di coltello,
scalogno glassato e formaggio di capra
€14

Cacio e Pepe
cotta con il ghiaccio

Pecorino romano D.O.P,, pepe al mulinello e Parmigiano Reggiano 24 mesi
( ESCLUSO IL SABATO SERA)

€13

Burrosa

Pomodoro pelato, burrata, acciughe e pomodorini confit

€14

Porcini

Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte, funghi porcini e salvia fritta
€16
Sottobosco
Mozzarella , finferli, pioppini, cardoncello e prataiolo e salsa al prezzemolo e scaglie di grana

€16

Coperto € 3,00 | Acquain vetro 0,75 L. € 4,00 | Caffe € 2,50



Pizze del Seta

Pizze a lievitazione naturale 48h

E possibile la scelta di impasto tradizionale o alla farina di riso nero +1€

[.e Tradizionali

Bufala Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella di bufala campana D.O.P,
pomodorini confit, basilico e olio Evo

Margherita Pomodoro Pelato san Marzano, mozzarella fior di latte e basilico fresco

La cotto Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte, basilico fresco
e prosciutto cotto alta qualita

Salsiccia e Friarielli Salsiccia punta di coltello, friarielli e mozzarella fior di latte

Sardenaria Pomodoro pelato San Marzano, filetti d’acciuga, olive taggiasche, capperi,
origano e olio Evo

Prosciutto di Parma  pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte
e fiocchi di prosciutto crudo di Parma 24 mesi

Silana  pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte, spianata calabrese
e polvere di peperone Crusco

4 Formaggi Mozzarella, formaggio di capra, zola, provala affumicata e Grana
Noci, Pere e Zola Mozzarella fior di latte, pere disidratate, gherigli di noce e zola

Tonnara Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte,
tonno in olio Evo e cipolle rosse

Vegetariana Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte, radicchio,
pomodori confit, melanzane e zucchine grigliate, basilico e rucola

Norma Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte,
dadolata di melanzane fritte, ricotta salata e basilico

Cotto e CarciofiallaRomana Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte,
prosciutto cotto e carciofi alla romana

Le Gluten Free

Margherita Pomodoro Pelato San Marzano, mozzarella fior di latte e basilico fresco

La Parma Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte
e fiocchi di prosciutto crudo di Parma 24 mesi

La cotto Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte,
basilico fresco e prosciutto cotto alta qualita

Vegetariana Ppomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte, radicchio,
pomodori confit, melanzane e zucchine grigliate, basilico e rucola
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	Ricerca, Gusto, Esperienza
	Benvenuti da Seta
	Must Have
	I Crudi
	del Seta
	Le Primizie
	Jamon Iberico ( 0,80 gr) e pan tomate (1)
	Acciughe del Mar Cantabrico, riccioli di burro e focaccia calda del nostro forno (1,4,7)
	Crudo di Parma 24 mesi 0,80 gr (7)
	Accompagnato con gnocco fritto (1)

	Per i Più Piccoli
	Pasta al pomodoro (1)
	Pasta al ragù (1)
	Risotto alla Milanese (7)
	Cotoletta di pollo alla Milanese con patatine fritte (1,3*)

	Antipasti
	Carpaccio di ricciola, verdure di stagione croccanti, olio alle erbe,
	latte di tigre e spicchi di pompelmo rosa(4,9)
	€ 18

	Polpette di melanzane, ristretto di pomodoro giallo e rosso, burrata d’Andria,
	caramello di melanzana e basilico fritto (1,3,7)
	€ 16
	€ 21

	Polpo scottato, milanese di porcino e la sua maionese  (1,3,14)
	€ 21


	Primi
	Risotto Acquerello ai funghi porcini, castagne al latte e polvere di mirtilli (7,9,12)
	€ 19

	Lanterne fatte in casa, farcite di cuore di carbonara, fonduta di pecorino,
	pepe fresco, guanciale e petali di nasturzio (1,3,7,9)
	€ 19

	Pacchero di Gragnano, salsa di canocchie, pomodorini del piennolo,
	la sua bisque e cicala grande di mare (1,2,4,9,12)
	€ 26


	Secondi
	Tagliata di picanha 200g, verdure baby novelle e salsa chimichurri (12)
	€ 28

	Filetto di dentice, gazpacho bianco, granella di anacardi,
	salsa al basilico e pomodorini in olio cottura  (4,8,9)
	€ 33

	Coda di fassona piemontese cbt, purè di patata al timo, finferli e chiodini stufati (7,9,12)
	€ 28


	La Scelta di Seta
	Una proposta che raccoglie alcuni dei nostri piatti più iconici.
	Un menu completo ed equilibrato
	per assaporare la nostra idea di cucina
	€ 40
	a persona

	Antipasto
	Primo
	Dessert

	Menu
	Degustazione Carne
	Un assaggio del meglio della nostra cucina
	€ 70 A PERSONA

	Antipasto
	Primo
	Secondo
	Dessert
	VINI ESCLUSI


	Menu
	Degustazione Pesce
	Un assaggio del meglio della nostra cucina
	€ 75 A PERSONA

	Antipasto
	Primo
	Secondo
	Dessert
	VINI ESCLUSI


	I Dessert
	Tiramisù del Seta (1,3,7)
	Tortino al cioccolato, cuore fondente, gelato al lampone e frutti di bosco (6)
	8 minuti di cottura
	Millefoglie, crema pasticcera, frutti di bosco e gelato alla crema (1,7)
	Tris di cheesecake, frutti di bosco, marron glacé e nocciola (7,8)

	I Gelati
	Cioccolato con cacao di Santo Domingo
	Crema
	Fior di panna

	I Sorbetti alla Frutta
	Mango
	Lampone
	Mirtillo

	Aperiseta
	Salumi misti, accompagnati da gnocco fritto
	Crocchette di patate e scamorza affumicata (pz 2)
	Crocchette di Jamon Iberico e provola (pz 2)
	Polpette di melanzane, ristretto di datterino e basilico fritto (pz 2)
	Burrata d’Andria 125 gr, pomodorino confit e olio evo
	Caprese di bufala D.O.P. 125 gr, profumata all’origano
	Piccolo fritto di calamari e verdure

	Pizze Aperiseta
	Focaccia di riso venere
	Norma, pomodoro pelato, melanzane fritte, ricotta salata e basilico
	Sardenaria, pomodoro pelato, acciughe, capperi, olive e origano
	Parma, pomodoro pelato, mozarella e prosciutto di crudo di Parma 24 mesi

	Allergeni
	NOTE DELLO CHEF

	Pizze del Seta
	Pizze a lievitazione naturale 48h
	È possibile la scelta di impasto tradizionale o alla farina di riso nero +1€

	Pizze d’Autore
	Pizza Gialla
	Pomodoro Giallo, grana padano, olio evo, basilico e bufala DoP
	€15


	L’Autunnale
	Prosciutto cotto alla piastra, mozzarella fior di latte granella di pistacchio di Bronte e stracciatella
	€15


	La Mare
	Salmone fresco , mozzarella fior di latte, mousse di caprino e granella di pistacchio di Bronte
	€16


	Cantabrico
	Pomodoro giallo confit, acciughe del Cantabrico, stracciatella e salsa al prezzemolo
	€16


	La Valtellinese
	Bresaola della Valtellina, pomodoro, scaglie di Grana e rucola
	€14


	Seta
	Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte, salsiccia punta di coltello,
	scalogno glassato e formaggio di capra
	€14


	Cacio e Pepe
	cotta con il ghiaccio
	Pecorino romano D.O.P., pepe al mulinello e Parmigiano Reggiano 24 mesi
	€13


	Burrosa
	Pomodoro pelato, burrata, acciughe e pomodorini confit
	€14


	Porcini
	Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte, funghi porcini e salvia fritta
	€16


	Sottobosco
	Mozzarella , finferli , pioppini, cardoncello e prataiolo e salsa al prezzemolo e scaglie di grana
	€16

	Coperto € 3,00  |  Acqua in vetro 0,75 L. € 4,00  |  Caffè € 2,50
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