
Pizze a lievitazione naturale 48h
È possibile la scelta di impasto tradizionale o alla farina di riso nero +1€

Pizze del Seta

Pizze d’Autore

Pizza Gialla 
Pomodoro Giallo, grana padano, olio evo, basilico e bufala DoP

€15

L’Autunnale
Prosciutto cotto alla piastra, mozzarella fior di latte granella di pistacchio di Bronte e stracciatella

€15

La Mare
Salmone fresco , mozzarella fior di latte, mousse di caprino e granella di pistacchio di Bronte

€16

Cantabrico
Pomodoro giallo confit, acciughe del Cantabrico, stracciatella e salsa al prezzemolo

€16

La Valtellinese 
Bresaola della Valtellina, pomodoro, scaglie di Grana e rucola

€14

Seta
Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte, salsiccia punta di coltello,

scalogno glassato e formaggio di capra
€14

Cacio e Pepe 
cotta con il ghiaccio

Pecorino romano D.O.P., pepe al mulinello e Parmigiano Reggiano 24 mesi
( ESCLUSO IL SABATO SERA )

€13

Burrosa
Pomodoro pelato, burrata, acciughe e pomodorini confit

€14

Porcini
Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte, funghi porcini e salvia fritta

€16

Sottobosco
Mozzarella , finferli , pioppini, cardoncello e prataiolo e salsa al prezzemolo e scaglie di grana

€16
 

  Coperto € 3,00  |  Acqua in vetro 0,75 L. € 4,00  |  Caffè € 2,50 



Pizze del Seta

Bufala

Margherita

La cotto 

Salsiccia e Friarielli

Sardenaria 

Prosciutto di Parma 

Silana 

4 Formaggi

Noci, Pere e Zola

Tonnara

Vegetariana

Norma

Cotto e Carciofi alla Romana

Margherita

La Parma

La cotto 

Vegetariana

Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella di bufala campana D.O.P.,
pomodorini confit, basilico e olio Evo

Pomodoro Pelato san Marzano, mozzarella fior di latte e basilico fresco

Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte, basilico fresco
e prosciutto cotto alta qualità 

Salsiccia punta di coltello, friarielli e mozzarella fior di latte

Pomodoro pelato San Marzano, filetti d’acciuga, olive taggiasche, capperi,
origano e olio Evo

Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte
e fiocchi di prosciutto crudo di Parma 24 mesi

Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte, spianata calabrese
e polvere di peperone Crusco

Mozzarella, formaggio di capra, zola, provala affumicata e Grana 

Mozzarella fior di latte, pere disidratate, gherigli di noce e zola 

Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte,
tonno in olio Evo e cipolle rosse

Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte, radicchio,
pomodori confit, melanzane e zucchine grigliate, basilico e rucola

Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte,
dadolata di melanzane fritte, ricotta salata e basilico

Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte,
prosciutto cotto e carciofi alla romana

€13

€ 9

€10

€13

€11

€14

€12

€15

€12

€12

€13

€13

€12

Le Tradizionali

Le Gluten Free
Pomodoro Pelato San Marzano, mozzarella fior di latte e basilico fresco

Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte
e fiocchi di prosciutto crudo di Parma 24 mesi

Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte,
basilico fresco e prosciutto cotto alta qualità 

Pomodoro pelato San Marzano, mozzarella fior di latte, radicchio,
pomodori confit, melanzane e zucchine grigliate, basilico e rucola

Pizze a lievitazione naturale 48h
È possibile la scelta di impasto tradizionale o alla farina di riso nero +1€

€12

€16

€15

€16




